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ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO 
Produto: 
 
 
Clientes: 
 
Fornecedor: 

CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUÍNO COM OSSO – COSTELA ADICIONADA DE 

14,8% DE SOLUÇÃO DE ÁGUA, TEMPEROS, SAL E ADITIVOS. (PORCO À PASSARINHO) 
 
Supermercados, Hotéis, Mercearias, Restaurantes.  

 
Frimesa 

Aplicação do 
Produto: 
 

Excelente quando frita, assada ou grelhada. Pode também ser consumida acompanhada 

de outro prato ou preparada de acordo com a culinária regional. 

Ingredientes e 
Limites: 

Ingredientes declarados no rótulo: Costela suína, água (12,8%), sal, açúcar, alho, 
cebola, cebolinha, salsa, orégano, pimenta vermelha, alecrim, estabilizante tripolifosfato 
de sódio, realçador de sabor glutamato monossódico, antioxidante eritorbato de sódio e 
aromatizantes. 
Limites: 
Tripolifosfato de sódio (estabilizante): máximo 0,5%           
Eritorbato de Sódio (antioxidante): q.s.                     
Glutamato monossódico (realçador de sabor): q.s.              

Aromas (aromatizante): q.s.    
  

Processo: As costelas suínas após padronização são tambleadas com o tempero específico 
contendo os ingredientes. O produto é embalado, congelado e em seguida destinado para 
câmaras adequadas até o momento da expedição. 
 

Qualidade 
Intrínseca: 
 
 
 
 
 

Cor: Alaranjado 
Odor: Característico de carne temperada 
Sabor: Característico de carne temperada com especiarias aparentes 
 
Porção de 100g: (1 fração da parte comestível)  
     % VD*                        % VD* 
Valor energético         166kcal = 697kJ        8            Gorduras Saturadas         3,6g         16                  
Carboidratos                                    0g        0            Gorduras trans            0g          **      
Proteínas                                       19g      25                 Fibra alimentar                    0g           0                                                                                
Gorduras Totais                             10g      18            Sódio                            575mg         24         

 

*%Valores Diários com base em uma dieta de 2000kcal ou 8400kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou 
menores dependendo de suas necessidades energéticas. 
**VD não estabelecido. 

 
Prazo de validade: 240 dias          
                    

Segurança  
(descrição e 
valor): 
 

Pesquisa de Salmonella (em 25g):.................... .......Ausência (n5 – c1). 
Contagem de Escherichia Coli (UFC/g):....................102 – 103 (n5 – c3). 
Contagem de Aeróbios Mesófilos (UFC/g):................105 – 106 (n5 - c3). 
Baseado na IN 60 de 23 de dezembro de 2019. 

 
O produto é válido se conservado nas temperaturas indicadas abaixo.  

  

Embalagem, 
Estocagem e 

Transporte: 

O produto apresenta-se acondicionado em saco de polietileno impresso com peso de 

1,0kg  0,015,kg são colocadas 10 pacotes por caixa de papelão e esta com peso   de 

10,00kg   0,150kg. 
Também o produto pode apresenta-se acondicionado em saco de polietileno impresso 

com peso de 2,5kg  0,037kg são colocadas 04 pacotes por caixa de papelão e esta com 

peso  de 10,00kg   0,150kg. 
 

Mantenha congelado –12ºC ou mais frio. 
 

Transporte realizado em veículos frigorificados aprovados e liberados pelo Controle de 
Qualidade. 
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ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO 
Observações 

Adicionais: 

ADICIONADO DE 12,8% DE ÁGUA. 

NÃO CONTÉM GLÚTEN.       
CONTÉM AROMATIZANTE.         
ALÉRGICOS: PODE CONTER SOJA 

SUÍNO ALIMENTADO COM RAÇÃO CONTENDO INGREDIENTE TRANSGÊNICO. 
NOVA RECEITA 

Esse alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode causar danos à saúde. Para 
a sua segurança, siga as instruções abaixo: 
- Mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas. 
- Mantenha o produto cru separado de outros alimentos.  
- Não lave o produto cru antes do manuseio. 
- Lave com água e sabão as superfícies de trabalho (incluindo tábua de corte), utensílios e mãos 
depois de manusear o produto cru.  
- Consuma somente após cozido, frito ou assado completamente.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
   

    
                     Imagem ilustrativa                                                           Imagem ilustrativa 
 
Fabricado em: Frimesa Cooperativa Central – Rua Bahia, 159 – CEP 85884-000 – Medianeira – Paraná – CNPJ 

77.595.395/0002-28 – Indústria Brasileira. 
 
Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob nº 0010/727.  
1,0Kg: Oracle: 060960 - Aut. 623. 
2,5Kg: Oracle: 069018 - Aut. 2623. 
 
Conservação doméstica: 
Dentro do prazo de validade consumir até:                           Embalagem fechada                      
Geladeira (+4ºC a +8ºC)                                                                 3 dias                                       
Congelador (-12ºC a -8ºC)                                                            4 meses                                         
Freezer (-12ºC ou mais frio)                                                        Vide validade 
 

Base 1,0kg: 06-01/2022         Base 2,5kg: 04-01/2022 
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CONTROLE DE ALTERAÇÕES 

Revisão Data Alteração Motivo 

08 09.06.22 

Alteração ingrediente; 
Alteração tabela nutricional; 
Inclusão de frase em observações; 

Exclusão de revisão 02; 

 
Adequação ao registro; 
 

Disponível no soft; 

07 18.11.21 

Alteração em segurança; 
Alteração em ingredientes; 

Inclusão de informações de manuseio em observações; 
Alteração da versão das embalagens; 

Adequação ao registro; 

06 13.01.21 Alteração em segurança; Adequação a legislação; 

05 20.07.20 Alteração validade de 180 dias para 240 dias; Adequação ao DA de validade; 

04 01.06.20 

Alteração de ingredientes; 

Alteração de tabela nutricional; 
Inclusão de informação em qualidade intrínseca; 

Adequação ao registro; 
Adequação ao uso; 

03 06.03.20 
Exclusão de cobol; 

Inclusão de código novo (2,5Kg). 
Adequação ao registro; 
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