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DESCRIPCIÓN: papas 7 mm súper congeladas 

VIDA ÚTIL: 18 meses 

INGREDIENTES: Papa (94,3 %), aceite de soja (5,5 %), aditivos (pirofosfato ácido de sodio o 

estabilizante INS 450 i (0,1%), dextrosa (0,1%) 

 

1. ESPECIFICACIÓN PRODUCTO CONGELADO EN 1000 g 

Tamaño >75mm (Mín)  15% +/-2 

Tamaño >50mm (Mín)  65 % +/-2  

Tamaño <50 mm (Máx) 33 % 

Tamaño <25mm (Max)  2% 

Defectos totales >12mm (Max) 2 unidades 

Defectos totales 6-12mm (Max) 7 unidades 

Defectos totales 3-6mm (Max) 30 unidades 

Slivers (Máx) 12 unidades 

Shattering (Máx) 8 unidades 

Congeladas - Juntas 10 unidades 

Contenido de Humedad (Max) 70% 

 

2. ESPECIFICACIÓN PRODUCTO FRITO EN 750 g 

Agtron Después  (Mín) 60 Agtron 

Agtron Después  (Max) 75 Agtron 

Agtron Después  (Promedio) 68 Agtron 

Usda Después  (Promedio) 1.2 USDA 

Usda Después  (Mín) 0.5 USDA 

Usda Después  (Max) 2.0 USDA 

Coloración (+1USDA) Máx 12 piezas 

3. INFORMACIÓN ORGANOLÉPTICA 

 



SABOR 

Típico sabor a papa 

 

 

 

OLOR 

Olor ligeramente dulce 

TEXTURA EXTERNA 

Textura crujiente 

 

TEXTURA INTERNA 

Húmeda harinosa 

Textura uniforme, papa cocida 

 

CROCANCIA  

14 piezas / 20piezas 

 

CROCANCIA TIEMPO DE ESPERA 

3 minutos 

 

4. PREPARACIÓN E INFORMACIÓN DE MANIPULEO 

MÉTODO DE PREPARACIÓN 

 

EN FREIDORA 

Freír pequeñas cantidades de papa en aceite caliente (175° C) durante 3-4 minutos. 

Escurrir sobre papel absorbente antes de servir.  

 

EN SARTEN  

Freír pequeñas cantidades de papa en aceite caliente (175°C) durante 6-8 minutos 

 

EN HORNO 

Disponer las papas en una bandeja previamente aceitada, rociar levemente con aceite y colocar al 

horno (220°C) durante 10-12 minutos. Si es necesario dar vueltas las papas para una cocción 

pareja 

 

Condiciones ambientales en que el producto debe ser conservado y período en el cual se 

mantiene inalterable:  

 

Freezer (a – 18°C) ................... 18 meses (Consumir hasta fecha de vencimiento / ver envase 

primario y/o secundario) 



Congelador (a – 5°C)...................... 1 semana 

Enfriado (en heladera a + 5°C).......  24 horas  

UNA VEZ DESCONGELADO NO VOLVER A CONGELAR 

5. INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

PRODUCTO SIN PREPARAR 

 

 
Cantidad por 

100 g 

 

%VD por (*) 

Cantidad por 85 

g 

 

%VD por (*) 

 
Valor Energético 

(Kcal) 
 

134 7 114 6 

 
Valor Energético 

(KJ) 
 

563 
7 

478 6 

 
Carbohidratos (g) 

 

18 6 16 5 

 
Azucares (g) 

 

3,5  2,9  

 
Azucares 

adicionados (g) 
(glucosa) 

 

0 

 

0  

 
Proteinas (g) 

 

4,1 5 3,5 5 

 
Grasas totales (g) 

 

4,9 

9 

4,2 8 

 
Grasas saturadas 

(g) 
 

0,9 
4 

0,7 3 

 
Grasas 

monoinsaturadas 
(g) 

 

1,0 

--- 

0,9 - 

 
Grasas 

poliinsaturados (g) 
 

3,0 
--- 

2,6 - 

 
Grasa trans (g) 

 

0 --- 0 - 

 
Colesterol (mg) 

 

0 --- 0 - 

 
Fibra alimentaria 

(g) 
 

2,0 
8 

1,7 7 

 
Sodio (mg) 

 

14 1 12 0 

 

* Valores diarios con base a una dieta de 2000 Kcal u 8400 Kj. Sus valores diarios pueden ser mayores 
o menores dependiendo de sus necesidades energéticas 

 

6. INFORMACIÓN MICROBIOLÓGICA 



Coliformes (Max) 1000 ufc/ g 

E-Coli ausencia en 1g 

Staphylococcus Aureus (Max) 100 ufc/ g 

Hongos y levaduras (Max) 1000 ufc/ g 

Salmonella ausencia  en/ 25g 

Aerobios mesofilos totales (Max) 100000 ufc/ g 

Listeria monocytogenes ausencia en 25g 

Bacilus Cereus (Max) 100 ufc/ g 

 

7. ALERGENOS (INTOLERANCIAS DIETARIAS) 

Según legislación RDC 26 Brasil 

 

1. Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas. NO 

2. Crustáceos. NO 

3. Ovos. NO 

4. Peixes. NO 

5. Amendoim. NO  

6. Soja. CONTEM DERIVADOS DE SOJA 

7. Leites de todas as espécies de animais mamíferos. NO 

8. Amêndoa (Prunus dulcis, sin.:Prunusamygdalus, Amygdaluscommunis L.). NO 

9. Avelãs (Corylus spp.). NO 

10. Castanha-de-caju (Anacardium occidentale). NO 

11. Castanha-do-brasil ou castanha-do-pará (Bertholletia excelsa). NO 

12. Macadâmias (Macadamia spp.). NO 

13. Nozes (Juglans spp.). NO 

14. Pecãs (Carya spp.). NO 

15. Pistaches (Pistacia spp.). NO 

16.Pinoli (Pinus spp.). NO 

17. Castanhas (Castanea spp.).  

18. Látex natural NO 

 

Según C.A.A 

1 Cereales que contengan gluten, a saber: trigo (como espelta y trigo Khorasan), centeno,    

cebada, avena o sus variedades híbridas y productos derivados. NO  

2. Crustáceos y productos a base de crustáceos. NO  

3. Huevos y productos a base de huevo. NO  

4. Pescado y productos a base de pescado. NO  

5. Maní NO 



6. Soja y productos a base de soja. NO  

7. Leche y sus derivados (incluyendo la lactosa). NO  

8. Frutos de cáscara: almendras (Amygdalus communis L.), avellanas (Corylus avellana), nueces 

(Juglans regia), anacardos (Anacardium occidentale), pacanas [Carya illinoensis (Wangenh.) K. 

Koch], nueces de Brasil (Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia vera), nueces de macadamia o 

nueces de Australia (Macadamia ternifolia) y productos derivados. NO  

9. Dióxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg / kg o 10 mg /litro en 

términos de SO2 total, para los productos listos para el consumo o reconstituido según las 

instrucciones del fabricante. NO  

 

 

8. METALES PESADOS 

Arsénico 0,20 mg / kg 

Plomo 0,10 mg / kg 

Cadmio 0,10 mg / kg 

 

 

9. INFORMACIÓN DEL FILM 

Contenido de la bolsa 2000 g 

Tipo de material PEBD coextrudado 

EAN 7791688888204 

Peso 12 g 

Perforaciones en material Si 

 

 

10. INFORMACIÓN DE CAJA  

Número de bolsas en caja 6 

Largo 384 mm 

Ancho 285 mm 

Alto 280 mm 

Peso neto 12 kg 

DUN 67791688888206 

Peso 413 g 

 

 

 

 

 

 



11. INFORMACIÓN DE PALLET  

Peso por pallet 840 Kg 

Número de cajas por pallet 70 

Cajas por línea 10 

Líneas 7 

Film strech Si 

Cartón entre líneas Si 

Esquineros No 

 

12. CODIFICACION 

 

L : S – XX YY  00.00 E – XX  

(L: LOTE SEMANAL;  S: SEMANA;  XX: N° DE SEMANA;  YY: AÑO; 00:00 HORA DE 

ENVASADO; E: ENVASADO;   XX: N° DE ENVASADORA) 

ELAB: día, mes y año de elaboración 

VTO: día, mes y año de vencimiento 

 

 

 

13. DISCLAIMER 

La calidad de nuestros productos puede variar debido a la variación en las materias primas, época 

de estacionalidad y las condiciones del proceso. Los valores indicados en esta hoja de datos del 

producto dan una indicación de valores de típicos para este producto. Por lo tanto, ningún derecho 

puede derivarse de esta hoja de datos. Todos los productos cumplen con la legislación Argentina 

Durante el inicio de la temporada (noviembre a mayo) Lambweston – Alimentos Modernos S.A 

establece especificaciones basadas en la calidad de las materias primas. 

 

 

 

 

 

14. CONTACTO E INFORMACION 

 

Alimentos Modernos S.A 

 

Av. Alexander Fleming 2238, Munro 

Buenos Aires, Argentina 

 

Tel: 4762-0293/4 

 



 

 

 

 

 

 

Elaboró: Jefe de 

aseguramiento y control de 

calidad 

Revisó: Jefe de 

aseguramiento y control de 

calidad 
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01 17/07/2020 Nueva 

 

 


