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1. DESCRIÇÃO DO PRODUTO  

Arroz Beneficiado Polido CAMIL – Tipo 1 

             

1.1. Classificação Vegetal 

              Grupo Beneficiado / Subgrupo Polido/ Classe Longo Fino – Tipo 1. 

 

   Arroz Beneficiado Polido - Limites máximos de tolerância expressos em %/peso. 

Tipo 

Matérias 

Estranhas e 

Impurezas (*) 

Mofados e 

Ardidos (*) 

Picados ou 

Manchados (*) 

Gessados e 

Verdes (*) 
Rajados (*) Amarelados (*) 

Total de 

Quebrados e 

Quirera 

(máximo) (*) 

1 ≤ 0,10 ≤ 0,15 ≤  0,50 ≤ 0,20 ≤  0,50 ≤ 0,50 ≤  6,00 
(*) Padrões em atendimento segundo IN n° 06 de 16/02/2009 

 
1.2. Resumo do processo produtivo: 

O Arroz Beneficiado Polido Tipo 1 é obtido através de um processo de beneficiamento que 

compreende as etapas de descasque, separação de casca, separação de marinheiro, separação de 

pedra, brunimento, polimento, classificação, seleção, dosagem, empacotamento e expedição. 

 
1.3. Características físico-químicas 

Parâmetro Especificação(*) 

Umidade Máxima 13% 
(*) Padrões em atendimento segundo IN n°06 de 16/02/2009 

 

1.4. Características Microbiológica 

 

 

 

 
 

(*) Padrões estabelecidos segundo RDC n°12 de 02/01/2001 

Parâmetros Especificação(*)  (UFC/g) 

Coliformes à 45 °C 5x10²  

Bacillus Cereus 5x10³  

Salmonela em 25g Ausência  
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1.5. Micotoxinas  

Parâmetros Especificação(*) (µg/kg) 

Aflatoxinas totais (B1,B2,G1,G2) 5 

Deoxinivalenol - (Vomitoxina, DON) 750 

Ocratoxina A – OTA 10 

Zearalenona – ZEA 100 
(*) Padrões estabelecidos segundo a RDC nº 7 de 18/02/2011 e RDC n° 138, de 08/02/2017 

 

 
 

               1.6. Metais Pesados 

Parâmetros Especificação(*) (mg/kg) 

Arsênio (As) 0,3 

Cadmio (Cd) 0,4 

Chumbo (Pb) 0,2 

Cobre (Cu) 30 

Cromo (Cr) 0,1 

Estanho 250 

Mercúrio 0,01 

Níquel 5 
(*) Padrões estabelecidos segundo RDC n°42 de 29/08, Portaria SVS nº 685, de 27/08/1998 e Decreto 55871/65. 

 

 

 

                 1.7. Pesticida 

Referências  

Monografias Anvisa 

Codex Alimentarius  

EU Regulations 600/2010, 839/2008, 149/2008, 396/2005 
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                   1.8. Características Microscópicas e Macroscópicas   

Parâmetros Especificação(*)  

Cinzas insolúveis em ácidos 1,5% 

Ácaros 5 (na alíquota analisada) 

Fragmentos de insetos indicativo de falha em BPF Ausência  

Objetos rígidos, com diâmetros iguais ou maiores que 2mm Ausência  

(*) Padrões estabelecidos segundo RDC n°14 de 28/03/2014 

 

 

                   1.9 Informação Nutricional 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porção 50g (1/4 de xícara) 

Quantidade por porção  %VD(*) 

Valor energético 171kcal = 718kJ 9 

Carboidratos 39g 13 

Proteínas 3,7g 5 

Gorduras totais 0g 0 

Gorduras saturadas 0g 0 

Gorduras trans 0g ** 

Fibra alimentar 0,8g 3 

Sódio 0mg 0 

* % Valores diários de referência com base em uma dieta de 2.000 
kcal ou 8400 kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores 

dependendo de suas necessidades energéticas.  ** Valores diários 
não estabelecidos. 
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2. INFORMAÇÕES DE ALERGÊNICOS 

 Não Contém Glúten. 

 Alérgicos: Pode Conter Soja 

 

3. PRAZO DE VALIDADE 

Válido por até 10 meses. 

 

4. CAMPO DE APLICAÇÃO 

      Pode ser aplicado em diversas preparações culinárias. 

 

5. CONFIGURAÇÃO DE EMBALAGEM 

 

  

 

Especificações 

Unidade Fardos 

Pacote Pacote Pacote Pacote de 1kg 
Pacote de 

2kg 

Pacote de 

5kg 

1kg 2kg 5kg 10 unidades 30 unidades 15 unidades 6 unidades 

Altura (cm) 4 6 9 12 20 20 20 

Largura (cm) 14 20 26 22 35 33 37 

Comprimento (cm) 22 29 38 53 56 60 58 

Peso Líquido (kg) 1 2 5 10 30 30 30 

Peso Bruto (kg) 1,009 2,019 5,043 10,095 30,285 30,285 30,255 
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6. TIPOS DE EMBALAGENS: 

   6.1.Embalagem Primária de 1kg: Plástico PE (Polietileno). 

         Embalagem Secundária: Fardo de 10 unidades e 30 unidades  Plástico PE (Polietileno). 

 

         6.2. Embalagem Primária de 2kg: Plástico PE (Polietileno). 

          Embalagem Secundária: Fardo de 15 unidades  Plástico PE (Polietileno). 

        

         6.3. Embalagem Primária de 5kg: Plástico PE (Polietileno). 

          Embalagem Secundária: Fardo de 6 unidades  Plástico PE (Polietileno). 

   

7. REGISTRO 

Isento de registro conforme Resolução RDC nº 27 de 06/08/10. 

 

Agrupagens  
Quantidade  

Pacote de 

1kg 

Pacote de 

2kg 

Pacote de 

5kg 

Unidades/ Fardos 10 30 15 6 

Fardos - Lastro 10 5 5 5 

Camadas/ Palete  (altura) 10 7 6 7 

Total Fardos/ Palete 100 35 30 35 

Peso do Palete com Produto (kg) 1040 1101 942 1094 

http://valpri.com.br/sacos-de-polietileno-pe/
http://valpri.com.br/sacos-de-polietileno-pe/
http://valpri.com.br/sacos-de-polietileno-pe/
http://valpri.com.br/sacos-de-polietileno-pe/
http://valpri.com.br/sacos-de-polietileno-pe/
http://valpri.com.br/sacos-de-polietileno-pe/
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8. CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO 

      Produto deve ser armazenado em lugar seco, arejado, longe de produtos químicos, odores fortes e manter 

longe do piso através da armazenagem sobre paletes. 

 

9. CONDIÇÕES DE TRANSPORTE 

     O produto deve ser transportado em veículo limpo, seco, livre de pragas, ao abrigo da chuva e poeira e de 

materiais incompatíveis. 

 

10. INFORMAÇÕES ESPECIAIS AO CONSUMIDOR / CLIENTE 

     Proteger contra umidade. Conservar em local seco e arejado. Manter longe de produtos químicos ou odores 

fortes. Atenção para as Informações de alergênicos que contém ou podem conter no produto.  

 

11. EXIGÊNCIAS LEGAIS 

     O produto atende as exigências legais definidas pela legislação brasileira. 

 

12. RESPONSÁVEL TÉCNICO 

     Gelvana Araujo de Figueiredo  

     CRQ: 04452386  

     Outras informações, contatar a área de serviço ao consumidor: SAC 

     Fale com a Camil: 0800.0133300 

     www.camil.com.br  

 
 
 
 
 

http://www.camil.com.br/

