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ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO 
Produto: 
 
Clientes: 
 
Fornecedor: 

CARNE CONGELADA DE SUÍNO COM OSSO – BISTECA  

 
Supermercados, Churrascarias, Restaurantes, Hotéis, Mercearias. 
 

Frimesa. 

Aplicação do 
Produto: 
 

Este produto pode ser consumido frito, grelhado e ensopado. Pode também ser 
preparado de acordo com a culinária regional. 
 
 
 

Ingredientes e 
Limites: 
 

A. Bisteca suína. 

B. Bisteca suína (fina) – aprox. 1cm 

 

Processo: Realizam-se os cortes na carcaça para obtenção do carré. É retirada a pele e o 
excesso de gordura da peça para melhor aparência do produto. O carré é fatiado 
para se obter as bistecas. O produto é embalado e destinado para congelamento 
até atingir a temperatura interna adequada. Em seguida é armazenado em câmaras 
adequadas até o momento da expedição. 
 
 

Qualidade 
Intrínseca: 
 
 
 
 

Cor: Rosado 
Odor: Característico 
Textura: Firme 
 
Porção de 100g: 1 fração da parte comestível  
     % VD*                        % VD* 
Valor energético        170Kcal = 714kJ        9            Gorduras Saturadas         3,1g         14                  
Carboidratos                                    0g        0            Gorduras trans            0g          **      
Proteínas                                       23g      31                 Fibra alimentar                    0g           0                                                                                
Gorduras Totais                            8,7g      16            Sódio                             52 mg           2         

 
*Valores Diários com base em uma dieta de 2000kcal ou 8400kJ. Seus valores diários podem ser 
maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. 
**VD não estabelecido. 
 

Prazo de validade 360 dias.           
                      

Segurança  
(descrição e 
valor): 
 

Pesquisa de Salmonella (em 25g):.................... ..............Ausência (n5 – c0). 
Resolução - RDC n° 459, de 21 de dezembro de 2020. 

Contagem de Escherichia Coli (UFC/g):...........................102 – 103 (n5 – c3). 
Contagem de Aeróbios Mesófilos (UFC/g):.........................105– 106 (n5–c3). 
Baseado na IN 60 de 23 de dezembro de 2019. 

 
O produto é válido se conservado nas temperaturas indicadas abaixo. 
 

Embalagem, 
Estocagem e 

Transporte: 

O produto apresenta-se embalado em saco de polietileno, intercalado com folhas de 

polietileno e acondicionado em caixa de papelão contendo 5,000kg  0,075kg. 
 

Mantenha congelado –12ºC ou mais frio. 
 

Transporte realizado em veículos frigorificados aprovados e liberados pelo SIF e 
Controle de Qualidade. 
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ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO 
Observações 

Adicionais: 
Este produto só deve ser consumido após frito, cozido ou assado.  
Não contém glúten. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Imagem ilustrativa 
 
 
Registro no Ministério da Agricultura sob nº 0058/727 
A. 5kg: Oracle 000053 – Aut. 101 - Elaboração Oracle: 000329 
B. 5Kg: Oracle 064957 – Aut. 1663 – Elaboração Oracle: 064958. 
 
Conservação doméstica: 
Dentro do prazo de validade consumir até:                Embalagem fechada                     
Geladeira (0ºC a +4ºC)                                                       7 dias                                                  
Congelador (-12ºC a -8ºC)                                                10 meses                                           
Freezer (-12ºC ou mais frio)                                           Vide validade                                       
 

EP.MP.: 0533-826 
 
Base:V05-03/2018 
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CONTROLE DE ALTERAÇÕES 

Revisão Data Alteração Motivo 

16 15.01.21 Alteração em segurança; Adequação a nova legislação; 

15 03.07.20 
Alteração de n° registro de 0106/727 para 0058/727; 
Alteração de tabela nutricional; 
Alteração de conservação doméstica; 

Adequação ao registro; 

14 25.02.19 Inclusão item B. Adequação comercial; 

13 15.01.19 Exclusão caixa com 10kg código 035154 Adequação comercial; 

12 04.01.17 
Alteração de temperatura conservação. 
Alteração de cabeçalho. 

Adequação ao novo registro. 
Adequação ao novo formato. 
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