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ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO 
Produto: 
 
Clientes: 
 
 
Fornecedor: 

BANHA (PACOTE 1KG E POTE 450G) 

 
Mercado interno: Supermercados, Hotéis, Mercearias, Restaurantes. 
Exportação: Paraguai. 
 

Frimesa. 

Aplicação do 
Produto: 
 

Mercado interno: Utilizado principalmente em frituras ou preparo de refeições em substituição a 
óleos vegetais quando se deseja dar um sabor especial ao alimento. Pode também ser utilizado 
de acordo com a culinária regional. 
Exportação: Utilizado de acordo com o hábito do país importador. 
 

 

Ingredientes 
e Limites: 

Ingredientes declarados no rótulo: Gordura suína.  
Limites: 
Acidez: máximo 1 mL em soluto alcalino normal por cento. 
Umidade: máxima 1%. 
 

Processo: Os tecidos adiposos frescos de suíno são enviados ao setor de refinaria para fusão em 
digestores. Após, é efetuada a separação da gordura para remover umidade. A banha obtida é 
conduzida para tanques galvanizados permanecendo até o momento da embalagem quando é 
novamente aquecida e bombeada até a seção de embalagem, passando por um rolo frigorífico 
para ser solidificada. O produto é embalado ou envasado automaticamente em filme de 
polietileno impresso.  e armazenado em câmaras adequadas até o momento da expedição. 
 

Qualidade 
Intrínseca: 
 
 
 
 
 

Cor: Branca 

Aspecto: Pastoso 

Odor e sabor: Característico de Banha 

 
Porção de 10g: (1/2 colher de sopa)  
     % VD*     
Valor energético          90Kcal = 378kJ        5   
Gorduras Totais                             10g      18 
Gorduras Saturadas                     3,3g      15 
Não contém quantidades significativas de carboidratos, proteínas, gorduras trans, fibra alimentar e sódio.         

 

*Valores Diários com base em uma dieta de 2000kcal ou 8400kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores 
dependendo de suas necessidades energéticas. 

 
Prazo de validade: 120 dias. 

Segurança  
(descrição e 
valor): 
 

Pesquisa de Salmonella:..............................................Ausência em 25g (n5 - c0). 
Contagem de Estafilococos coagulase positiva:..........5x10² – 3x10³ (n5 -c1). 
Contagem de Escherichia Coli:....................................<10 – 102 (n5 – c2). 
Baseado na IN 60 de 23 de dezembro de 2019. 

 
O produto é válido se conservado nas temperaturas indicadas abaixo.  
 

Embalagem, 
Estocagem e 

Transporte: 

Pacote: O produto é embalado em saco de polietileno impresso, ou o pacote é formado 

automaticamente e selado, com 1,000kg  0,015kg; são colocados 18 sacos por caixa de 

papelão totalizando 18,00kg  0,18kg.  
Pote: O produto é embalado em pote de polipropileno identificado, com peso de 450g  13,5g, 

são colocados 12 potes por caixa de papelão totalizando 5,400kg  81g. 
 
Mantenha em local seco e fresco máximo +22°C. 
 
Transporte realizado em caminhões aprovados e liberados pelo Controle de Qualidade. 
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ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO 
Observações 

Adicionais: 
NÃO CONTÉM GLÚTEN. 
 

 
 
 
 
 
 
 

                       Imagem ilustrativa 
                                                                                                 Imagem ilustrativa 
 
Registro Ministério Agricultura sob nº 0162/727 
Pacote: Oracle: 025253 – Aut.: 551. 
Pacote (PRY): Oracle: 066468 – Aut.: 2027 
Base pacote: 02-02/2021 

Pote: Oracle: 055828 – Aut.: 477. 
Base Pote: 06-02/2021 
Fabricado em: Frimesa Cooperativa Central – Rua Bahia, 159 – CEP 85884-000 – Medianeira – Paraná – CNPJ 
77.595.395/0002-28 – Indústria Brasileira. 

                                                                                                        
Conservação doméstica: 
Dentro do prazo de validade consumir até:                            Embalagem aberta 
Local seco e fresco a temperatura máxima +22ºC                 Não recomendável 
Geladeira (0º a +8ºC)                                                                    30 dias 
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Elaboração / Revisão 

 

Aprovação 

 

Documentos Associados 

    

    

 

 

CONTROLE DE ALTERAÇÕES 

Revisão Data Alteração Motivo 

21 18.03.21 Alteração conservação doméstica; Adequação ao registro; 

20 04/11/20 Alteração em segurança; Adequação a nova legislação; 

19 20/08/20 Inclusão de informações em qualidade intrínseca; Adequação ao uso; 

18 14/08/20 
Alteração versão embalagens; 
Alteração ingredientes; Adequação ao registro; 

17 30/07/19 
Excluído cobol; 
Incluído código para Paraguai; 

Código não utilizado; 
Código novo; 

16 28.05.19 
Alteração de ingredientes; 
Alteração de tabela nutricional; Adequação ao registro; 

15 14.03.18 Inclusão possibilidade de venda PRY;  Adequação ao registro; 
14 23.01.17 Inclusão Código Banha Pote; Novo produto; 
13 11.10.16 Alteração tabela nutricional. Adequação à nova embalagem. 
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