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EMBAVI – Empresa Brasileira de Azeite e Vinagre Ltda 
 

Rua Luiz Carlos Brunello, 197 – Chácara São Bento – Valinhos – SP CEP 13278 – 074 

CNPJ 44.637.163/0001 – 55 I. E. 708.007.056.116   www.embavi.com.br 

 
 

                                  FICHA TÉCNICA            Revisão: 10/02/2021 
 

ÓLEO COMPOSTO 3L  
 
 

1) IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO 
Óleo de Soja e Azeite de Oliva  
Marca: OLINDA. 
 
2) NÚMERO DE REGISTRO NO ORGÃO COMPETENTE 
Produto isento de registro de acordo com Resolução nº 23 de 2000 e Resolução nº275 de 
2005 da ANVISA. 

 
3) ENVAZADO E DISTRIBUÍDO POR: 
EMBAVI – Empresa Brasileira de Azeite e Vinagre Ltda 
Rua Luiz Carlos Brunello, 197 - Chácara São Bento 
Valinhos/SP      CEP.: 13278 – 074 
Telefone/FAX: (019) 2116-9600 / 2116-9639 

 
4) PRAZO DE VALIDADE DO PRODUTO: 
2 anos, Nº do Lote e Prazo de Validade na parte superior do frasco.  

 
  5) COMPOSIÇÃO DO PRODUTO: 

Óleo de Soja 90% 
Azeite de Oliva 10% 

   
6) VOLUME DE PRODUTO: 
Embalagem Primária: 3lts 
Embalagem Secundária: 12 litros (4 unidades) 

 
7) PESO DO PRODUTO: 
Embalagem Primaria: 2742,0 gramas 
Embalagem Secundaria: 10968,0 quilogramas (4 unidades) 

 
8) PESO DAS EMBALAGENS VAZIAS: 
Embalagem Primaria: 26 gramas. 
Embalagem Secundaria: 340 gramas 

 
9) CÓDIGO DE BARRAS: 
Embalagem Primária: 789 60578 00228 
Embalagem Secundária: 1 78 96057 8 0022 5 

 
10) CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO 
Palett com empilhamento máximo de 5 caixas 

 
11) TIPO DE EMBALAGEM: 
Embalagem Primaria: embalagem PET. 
Embalagem Secundaria: embalagem de papelão ondulado. 
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12) TIPO DE ROTULAGEM: 
Embalagem Primaria: rótulos autoadesivos. 
Embalagem Secundaria: impressão na própria caixa de papelão. 

 
 

13) ANÁLISE FÍSICO-QUÍMICA             ESPECIFICAÇÕES 
 Acidez (ácido oleico)                                            máximo 0,6% 

   Índice de Peróxidos                                             máximo 10meq/kg 
 Densidade                                                            0,916 a 0,930g/cm³ 

 
14) ANÁLISE SENSORIAL: 
Sabor: Característico 
Cheiro: Característico do produto de origem 
Cor: Límpido de cor amarelo 

 
15) TABELA NUTRICIONAL: 

 
 

INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS 

Porção de 13 ml  ( 1 colheres de sopa ) 

Quantidade por Porção   % VD* 

Valor Energético            126KCal/529KJ 6 

Carboidratos                           0 g 0 

Proteínas                                0 g 0 

Gorduras Totais                    12 g  25 

Gorduras Saturadas               2 g                         9 

Gorduras Trans                      0 g ** 

Monoinsaturadas                   2 g ** 

Poliinsaturadas                      8 g ** 

Colesterol                               0 mg              0 

Fibra Alimentar                       0 g 0 

Cálcio                                     0 g 0 

Ferro                                       0 g 0 

Sódio                                      0 mg 0 

(*) Valores Diários de referências com base em uma dieta 
de 2.000kcal/8.400kj.Seus valores diários podem ser 
maiores ou menores dependendo de suas necessidades 
energéticas.  
(**) VD não estabelecido. 

 
 
 

16) DADOS DO ANALISTA RESPONSÁVEL: 
 

José Maria da Silva 
CRQ IV: 04437953 

 
 
 


