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Nome do Produto:
Queijo Prato Fatiado Goiabal

Fabricante:
Nati Alimentos Ltda - EPP

Marca:

Goiabal

Registro:

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n°® 0194/374

Fornecedor:

LATICINIO SOBERANO LTDA. (SIF 590)

AV. JOSE DE CAMPOS, 15 CENTRO. MARIA DA FE- CEP: 37517-000
MINAS GERAIS — MG - CNPJ: 06.343.045/0001-45 (35) 3562-1232

Definicéo:

Queijo obtido por coagulacdo do leite por meio do coalho e/ou outras enzimas coagulantes apropriadas,

complementada ou ndo pela acdo de bactérias lacticas especificas.

Caracteristicas do Produto:
Consisténcia: Semi dura, elastica.

Textura: Compacta, lisa, fechada, com alguns olhos pequenos arredondados e/ou algumas olhaduras

mecanicas.

Cor: Amarelado ou amarelo-palha

Sabor: Caracteristico

Odor: Caracteristico

Crosta: N&o possui, ou com crostas finas, lisas, sem trincas.

Olhadura: Algumas olhaduras pequenas, bem distribuidas ou sem olhaduras.
Aparéncia: Fatias

Requisitos Fisico-Quimicos:

Tipo Valor de
Referéncia
UMIDADE g¢/100g Entre 36,0 e 45,9%

MATERIA GORDA OU EXTRATO SECO | Entre 45,0 e 59,9 %
9/100g

Conservacao:
Mantenha resfriado de 1°C a 10°C

Validade:

60 dias

Peso liquido: 1kg

Peso da embalagem: 15g

ELABORACAO RESPONSAVEL TECNICO
THALITA FIGUEIRA ~ EDILAINE ARAUO MELCHIOR
CONTROLE DE QUALIDADE MEDICA VETERINARIA CRMV-SP 29.769

APROVACAO
DIOGO TEIXEIRA
DIRETOR COMERCIAL
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Composicao: Leite pasteurizado, fermento latico, sal, cloreto de célcio, coalho e corante natural de urucum
(INS 160b).

Informacéo Nutricional:

Porcao de 30g (1 fatia) %VD (*)
Valor energético 127 kcal =526 Kj 6
Carboidratos 0g 0
Proteinas 790 9
Gorduras Totais 11g 20
Gorduras Saturadas 709 32
Gordura Trans 0mg —
Fibra Alimentar 0g 0
Sédio 160 mg 7

(*) % Valores diarios com base em uma dieta de 2.000kcal ou 8.400kJ. Seus valores didrios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. ** Valores diérios ndo estabelecidos

Dizeres Regulamentares da Embalagem:

IndGstria Brasileira; ALERGICOS: CONTEM LEITE. CONTEM LACTOSE. NAO CONTEM
GLUTEN; peso da embalagem; carimbo do SIF de 2 cm.

SAC: (11) 2944-6520

Conservacao Domeéstica:

Embalagem fechada: Manter em geladeira (1°C a 10°C) até o prazo de validade (60 dias da fabricacao).
Embalagem aberta: Manter em geladeira (1°C a 10°C) e consumir em até 10 dias, respeitando a validade
do produto.

Anélise Laboratorial:

Coliformes/g (30°C): 5x103 UFC/g
Coliformes/g (45°C): 5x102 UFCl/g
Estafilococos Coagulase Positivo: 103 UFC/g
Salmonela: Ausentes

Listeria Monocytogenes: Ausentes
Enterotoxinas estafilocécicas: Ausentes
Escherichia coli/g: 102 UFC/g

Apresentacdo - Embalagem Primaria: Queijo prato em fatias — envolvidos em filme tampa NEVOH e
filme fundo EVOH em processo de termoformadora de atmosfera modificada contendo aproximadamente 40
fatias por porcédo, totalizando 1kg por unidade.

ATMOSFERA MODIFICADA: Maximo 4% (O) Oxigénio e minimo 20% (Co2) Gas Carbdnico.

Caixas de papeldo contendo 09 bandejas com peso de 9,000 kg (liquido) por caixa

Dimensodes da Caixa (AXLxC) mm: 153x299x380 — Peso da Caixa: 0,288g
Paletizagéo:
Empilhamento Maximo: 5 caixas
Lastro: 10 caixas
Quantidade por Pallet: 50 caixas
ELABORACAO RESPONSAVEL TECNICO APROVACAO

THALITA FIGUEIRA ~ EDILAINE ARAUO MELCHIOR DIOGO TEIXEIRA
CONTROLE DE QUALIDADE MEDICA VETERINARIA CRMV-SP 29.769 DIRETOR COMERCIAL
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Estocagem: armazenar produtos em camara fria, com temperatura entre 0°C e 10°C.

Dados Comerciais:

Nome do Produto: QJ PRATO FAT. 1KG

Cddigo do Produto: PR1PP

EAN13: 7898934008222

DUN14: 17898934008229

Produtos comercializados em caixas sobre estrados e transportados em veiculos com equipamento gerador
de frio acoplado.

Dados Fiscais:

NCM: 04069020

CEST: 17.024.00

CST: 000

ICMS: 18% com reducdo de 33,33% da base de calculo
P1S e COFINS: Isento

IPI: Isento

USO PRETENDIDO:

Pudblico-Alvo Uso pretendido
Adultos/Criancas Consumo direto resfriado ou como ingrediente em receitas.
POPULACAO SENSIVEL
(J Idosos (J Criancas Alérgicos () Gestantes () Diabéticos Intolerantes

REFERENCIAS NORMATIVAS:

RDC n° 331, de 23 de dezembro de 2019 / IN 60 de 23 de dezembro de 2019 - Regulamento Técnico sobre
padres microbioldgicos para alimentos

Portaria n° 540, de 27 de outubro de 1997 - Regulamento Técnico: Aditivos Alimentares - definicdes,
classificagdo e emprego.

Portaria n° 888, de 04 de maio de 2021- Dispde sobre os procedimentos de controle e de vigilancia da
qualidade da 4gua para consumo humano e seu padrdo de potabilidade.

Resolucdo RDC n° 278, de 22 de setembro de 2005 - Aprova as categorias de Alimentos e Embalagens
Dispensados e com Obrigatoriedade de Registro

Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997 - Regulamento Técnico; "Condi¢des Higi€nicos Sanitarias
e de Boas Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos"

RDC n° 14, de 28 de marco de 2014 - Regulamento Técnico que estabelece o0s requisitos minimos para
avaliacdo de matérias estranhas macroscépicas e microscopicas em alimentos e bebidas e seus limites de
tolerancia.

RDC 26, de 02 de julho de 2015 Rotulagem obrigatéria para alimentos alergénicos

PORTARIA N° 358, DE 04 DE SETEMBRO DE 1997. Regulamento Técnico para fixacdo de identidade e
qualidade do Queijo Prato

RESOLUCAO - RDC No- 487, DE 26 DE MARCO DE 2021 / IN N° 88 DE 26/03/2021- Dispde sobre o
Regulamento Técnico MERCOSUL sobre Limites Maximos de Contaminantes em Alimentos Portaria
MAPA n°146 de 07de margo de 1996 - Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de Produtos
Lacteos

REVISOES: N )
31/05/2021 —- ATUALIZACAO DE REFERENCIAS NORMATIVAS
ELABORAQAO RESPONSAVEL TECNICO APROVA(;AO
THALITA FIGUEIRA EDILAINE ARAUO MELCHIOR DIOGO TEIXEIRA

CONTROLE DE QUALIDADE MEDICA VETERINARIA CRMV-SP 29.769 DIRETOR COMERCIAL



