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1. Denominagio de venda

Queijo Parmesdo

2. Descrigdo

Entende-se por queijo parmesdo, o queijo maturado que se obtém por coagulagdo do leite
por meio de coalho apropriados complementada pela agdo de bactérias lacticas especifica,
sdo queijos de baixa umidade.

3. Ingredientes
Leite pasteurizado, Soro Fermento, Sal (Cloreto de sédio), Fermento Lactico, Cloreto de Calcio
e Coalho.

4. Alergénicos (ou Grupos Sensiveis)

1. Cerais com gluten (Trigo, centeio, cevada, aveia Nio 10. Castanha-de-caju (Anacardium Nso
e suas estirpes hibridizadas) occidentale).
., ) . 11. Castanha-do-brasil ou castanha-do- -
2. Crustéceos e derivados Nio h i N3o
para (Bertholletia excelsa).

3. Ovos e derivados Nao 12. Macadamias (Macadamia spp.). Nzo
4. Peixes e derivados Nao 13. Nozes (Juglans spp.). Nao
5. Amendoim e derivados Nao 14. Pecas (Carya spp.) Nao
6. Soja e derivados No 15. Pistaches (Pistacia spp.). Nzo
7. Leite e derivados (Incluindo lactose) Sim 16.Pinoli (Pinus spp.). Nzo
8. Améndoa (Prunus dulcis, sin.:Prunusamygdalus,

(Prunus ! Ve Nio | 17.Castanhas (Castanea spp.). Nao
Amygdaluscommunis L.).
9. Avelss (Corylus spp.) Nao 18. Latex natural. Nzo

5. Instrugbes para Preparo e Uso
Produto pronto para consumo direto ou como ingrediente para receitas e aperitivos.

6. Informagdes na Rotulagem

Nome, Marca Comercial, Lista de Ingredientes, Tabela Nutricional, Data Fabrica¢do / Lote,
Data de Validade, Mantenha sob Temperatura Ambiente até 20°C, Industria Brasileira, Ndo
Contém Glaten, Servigo de Atendimento ao Consumidor, Cédigo de Barras, Deve Ser Pesado
na Presenca do Consumidor, Peso da Embalagem, Apds Aberto Consumir em até 10 dias.

7. Validade

Pegas de aproximadamente 6,0, 3,0 e 1,5kg 360 dias de validade apds a data de fabricagdo
e para as pegas de aproximadamente 250g 180 dias ap6s a data de fabricagdo.
Ap0s aberto consumir em até 10 dias.

8. Armazenamento

Os queijos sdo acondicionados em caixas de papeldo e armazenados em camara fria com
temperatura de 1° a 10°C.

9. Transporte
O transporte do queijo ocorre em veiculo dotado de carroceria isotérmica e frigorifica, livre
de substancia ou produtos que possam contamind-lo ou danifica-lo, em temperatura ndo

12.

Requisitos / Especificagdo Técnica

INFORMAGCAO NUTRICIONAL

Porgdo de 30g (1 fatia média)

Quantidade por porg¢do % VD (*)

Valor Energético 124 Kcal =521 KJ 6
Carboidratos 0,7g 0
Proteinas 9,4g 12
Gorduras Totais 9,3g 17
Gorduras Saturadas 6,0g 27
Gorduras trans 0,2g "VD ndo estabelecido"
Fibra Alimentar 0 0
Sédio 236 mg 10
Calcio 322mg 32
* % Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400KJ.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas

Fisico-Quimicos

. Critério
superior a 10°C.
cae . x H 51 55
10. Boas Préticas de Fabricagdo P
As praticas de higiene para elaboragdo dos produtos estdo de acordo com o estabelecido Umidade (%) 28 36
pelos manuais de BPF e através dos procedimentos descritos, implementados e monitorados Gordura (%) 2 3
. . . . . . . 0
com requisitos gerais para garantir a integridade e inocuidade dos produtos; estes
procedimentos estdo inseridos no Programa de Autocontrole que, dentre outros, engloba o E.S.T. (Extrato Seco Total) % 64 72
5|sFerT1a APPCC, UtI!IZadO para |dent|f|C§r os perigos e estabelecer medidas preventivas com o G.E.5. (Gordura no Extrato Seco) % 37 52
objetivo de garantir a segurancga dos alimentos.
- e E.S.D. (Extrato Seco Desengordurado) % 32 45
11. Embalagem e Informag6es Especificas
% 1,8 24
= Pega Peca Peca Sal % , y
Produto / Inf
il D B TTErET (aprox. 6,0 kg) (aprox. 1,5kg) (aprox. 250g)
Numero de pegas por = T
N 3 pegas 12 pegas 21 pegas Microbioldgicos
caixa
Codigo para 120007 120006 120002 Caracteristicas Bioldgicas Padrdes UFC/g
Faturamento
Registro no Ministério Coliformes a 352C <5000
da Agricultura 0005/1236 0013/1236 0041/1236 Coliformes a 45 2C <500
SIF/DIPOA N°
Embalagem plastica Embalagem plastica Embalagem plastica Bolores e leveduras <1000
atdxica, termoencolhivel atdxica, termoencolhivel | atdxica, com alta barreira, .
° . . - . . - . Salmonella sp Auséncia em 25g
5 Descrigdo com alta barreira, prépria | com alta barreira, prépria | propria para alimentos,
£ para alimentos, fechada a | para alimentos, fechadaa |  fechada a vacuo e ndo De acordo com ANVISA — Resolugdo RDC n? 12 de 02 de janeiro de 2001 - item 8.8 — letra a.
g vacuo e ndo danificada. vacuo e ndo danificada. danificada.
%} Peso 20g 11g 11g
= Dimensdes 175 x 225 didm 385 x 268 150 % 187 Scalon e Cerchi Ltda — Laticinios Scala
E (mm) (AxL) SIF-1236
Cédigo de " .
5 789803968 034 7 789803968 032 3 789803968 016 3 Praca José Afonso Sobrinho n2 20
arras
- - Caixa de Papelao Caixa de Papelo Bairro: Santo Antonio - Sacramento - MG
© Caixa de Papeldo Ondulado Ondulado Ondulado
;§ Descrigdo Normal com furo, recorte CEP 38190-000
4 ou picote. Normal com furo, recorte | Normal com furo, recorte CNPJ: 24.333 411/0003 29
§ i ou picote. ou picote. B R -
‘é’ Peso Aprox. 550g Aprox. 600g Aprox. 330g Central de atendimento: 0800 276 1202 sca@scala.com.br
& Dimensges 240 x 250 x 460 290 x 260 x 260 170x 270 x 275
= (mm)(A x LxC)
3
£ Cédigo de
& Barras 1789803968 034 4 1789803968 032 0 1789803968 016 0
Revisao Aprovagdes
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